
BANKETT
MAPPE ´23

NATÜRLICH ERSTELLEN WIR AUCH GERNE
EIN INDIVIDUELLES ANGBEOT FÜR SIE!





DER WILDE WIRT HEISST SIE
IN UNSERER WILDEN KANTINE

HERZLICH
WILLKOMMEN. 

GERNE PLANEN WIR FÜR SIE
IHR GANZ PERSÖNLICHES EVENT.

OB GEBURTSTAG, HOCHZEIT,
FIRMENFEIER ODER TAGUNG.

DIE WILDE KANTINE
IM SCHWENK ZEMENT WERK

FABRIKSTRASSE 62
89604 ALLMENDINGEN



MENÜ NO. 1
WILDKRÄUTERSALAT MIT KARTOFFELDRESSING

UND SCHWARZBROTCROUTONS 
* * *

SCHWÄBISCH HÄLLISCHES SCHWEINEFILET /
HANDGEMACHTE MAULTASCHE / SPÄTZLE /

RAHMSÖSSLE / SCHMORZWIEBELN 
* * *

LAUWARMER APFELKUCHEN MIT VANILLEEIS
UND CRUNCH 

45,- € P.P.

MENÜ NO. 2
MARINIERTER ZIEGENKÄSE VON DER ALB / HONIG /

SONNENBLUMENKERNE / RHABARBERCHUTNEY
* * *

KALBSBRATEN VOM HOHENLOHER KALB / JUS /
KARTOFFEL-SCHNITTLAUCHPÜREE / ZWEIERLEI BLUMENKOHL

* * *
FLÜSSIGER SCHOKOLADENKUCHEN / VARIATION VON DER ERDBEERE 

49,- € P.P.

MENÜ NO. 3
VITELLO TONNATO VOM WILDSCHWEIN 

* * *
SCHAUMSUPPE VOM EINGEWECKTEN SPARGEL 

* * *
ROSA REH AUS DER REGION / PORTWEINJUS / RAHM-KRAUT /

GETRÜFFELTE FINGERNUDELN 
* * *

TOBLERONE 2.0 

69,- € P.P.

MENÜ VEGTARISCH
GURKEN-PARADEISER-SALAT / MINZE / FRITTIERTE BRENNESSEL 

* * *
PARMESANRAVIOLIS / FRÜHLINGSLAUCH / GESCHMOLZENE TOMATEN /

KRÄUTERSCHAUM
* * *

AM WIRT SEI TIRAMISU 

35,- € 



AM WIRT SEI BUFFET 
KARTOFFELSALAT / ROTE ZWIEBELN / SCHNITTLAUCH 

KRAUTSALAT / SPECK / GESCHMELZTE ZWIEBELN 
VITELLO VOM WILDSCHWEIN 

OBATZDA / KÜMMEL / BREZELN 
VERSCHIEDENE WILDSPEZIALITÄTEN 

KÄSEAUSWAHL AUS DER DORFKÄSEREI GREIFERTSHOFEN 
VERSCHIEDENE AUFSTRICHE 

BROTAUSWAHL 

* * *

KLEINE LECKERE SCHNITZEL 
SOMMERLICHES WILDRAGOUT 

SCHWEINEFILET VON DER BÄUERLICHEN ERZEUGERGEMEINSCHAFT
HOHENLOHE MIT KRÄUERKRUSTE

CREMIGE KÄSSPÄTZLE / KRÄUTER-GEMÜSE / KARTOFFEL-BIRNENGRATIN /
KLEINE SEMMELKNÖDEL

* * *

DESSERTS IN KLEINEN GLÄSERN

ERDBEERVARIATION
SCHOKOLADE / KAFFEE / CRUNCH 

CREME BRÜLEE

P.P. 59,- €



AM WIRT SEI GRILL BUFFET 
GURKEN-RAHMSALAT / MINZE

OMAS NUDELSALAT
ROTE BEETE SALAT / ALTER BALSAMICO

KRAUTSALAT MIT SPECK
KARTOFFELSALAT / ROTE ZWIEBELN 
TOMATENSALAT MIT MAGGIKRAUT 

MARINIERTER ALBZARELLA MIT TOMATENMARMELADE 
EINGELEGTES REGIONALES GEMÜSE

VERSCHIEDENE AUFSTRICHE UND BACKWAREN 

* * *

WILDE BÄRLAUCH-KÄSEWURST
REHKEULE VOM GRILL MIT BBQ-RUB

WILDSCHWEINRÜCKEN / ZITRONE / SALBEI 
MAISHÜHNCHEN MIT FENCHELKRAUT UND ZIEGENKÄSE GEFÜLLT

ENTRECOTE VOM HOHENLOHER RIND 
SAIBLING MIT KAFFEEAROMA

GEWÜRZKARTOFFELN / URKAROTTEN MIT VANILLE /
SCHWÄBISCHE GNOCCHI / SPÄTZLE UND SOSS

* * *

AM WILDEN WIRT SEI KAISERSCHMARRN VOM GRILL /
VANILLEEIS / FLAMBIERTE ERDBEEREN 

69,- € P.P.



RAUM- UND
SERVICEPAUSCHALE

MONTAG - DONNERSTAG 600,- €

FREITAG - SAMSTAG 1.000,- €

GETRÄNKEPAUSCHALEN 
GETRÄNKEBEGLEITUNG 29,- € PRO PERSON

(BIER, SOFTDRINKS, WASSER & KAFFEE)

GETRÄNKEBEGLEITUNG 59,- € PRO PERSON
(KORRESPONDIERENDE WEINE, BIER, SOFTDRINKS, WASSER & KAFFEE)

MINDESTUMSÄTZE
MONTAG-DONNERSTAG 2.000,00 EURO 

FREITAG-SAMSTAG 4.000,00 EURO 

TAGUNGEN
FRAGEN SIE BEI UNS AN, WIR ERSTELLEN IHNEN
EIN PERSÖNLICHES ANGEBOT FÜR IHRE TAGUNG.

TEAMBUILDING-KOCHKURSE
OB BEIM INDOOR-COOKING ODER DRAUSSEN AN DER HEISSEN FEUERSCHALE. 

GEMEINSAM IM TEAM KOCHEN WIR EIN 4-5 GÄNGE MENÜ.

LASST UNS GEMEINSAM DEN KOCHLÖFFEL SCHWINGEN!

17:00 UHR BIS 22:00 UHR 
139,- € INKL. GETRÄNKE

ANSPRECHPARTNER
FLORIAN GRMELA

EVENT-PLANER

01 51 - 67 24 41 63
fg@derwildewirt.de

MARINA PREIS
ASSISTENTIN DER GESCHÄFTSFÜHRUNG

01 73 - 3 12 35 58
buchhaltung@derwildewirt.de



WWW.DERWILDEWIRT.DE


