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NATURLICH ERSTELLEN WIR AUCH GERNE
EIN INDIVIDUELLES ANGBEOT FUR SIE!
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FINGERFOOD /
FLYING DINNER

TATAR VOM SAIBLING / MEERRETTICH / SCHNITTLAUCH
FRISCHKASE VON DER ALB / SCHWARZBROT / HONIG
KARTOFFELKUCHEN / WILDSCHWEINRAUCHFLEISCH

MINI WILD FLEISCHKUCHLE / KARTOFFELSALAT /
EINGEWECKTE ROTE ZWIEBELN

QUICHE AUS REGIONALEM GEMUSE / CREME
APFELTARTE / VANILLE / THYMIAN

35,- € P.P.



BUFFET NO. 1

PARADEISER-GURKENSALAT / FENCHELKRAUT / HONIG
PENNESALAT / REGIONALER GOCKEL / CHERRYTOMATEN
CARPACCIO VOM WEIDERIND / HARTKASE / OLIVENOL
VITELLO VOM WILDSCHWEIN MIT KAPERNMAYONAISE
ZIEGENKASE VON DER ALB / HONIG / NUSSE
VERSCHIEDENE BROTSORTEN MIT AUFSTRICHEN

* k%

GESCHMORTES WILDSCHWEIN / GETROCKNETE TOMATEN / BAROLOJUS
BACHSAIBLING / RIESSLINGSSOSSLE / SCHNITTLAUCH
GESCHMORTE OCHSENBRUST / MEERRETTICH
BUTTERSPATZLE / SCHNITTLAUCHKARTOFFELN /
KAROTTEN-INGWERGEMUSE / PARMESANRAVIOLIS

* k%

DESSERTS IN KLEINEN GLASERN

SCHOKOLADE / PFIRSICH
TIRAMISU
ERDBEERE / JOGHURT

62,- € P.P.

BUFFET NO. 2

KARTOFFELSALAT / ROTE ZWIEBELN / SCHNITTLAUCH
KRAUTSALAT / SPECK / GESCHMELZTE ZWIEBELN
VITELLO VOM WILDSCHWEIN
OBATZDA / KUMMEL / BREZELN
VERSCHIEDENE WILDSPEZIALITATEN
KASEAUSWAHL AUS DER DORFKASEREI GREIFERTSHOFEN
VERSCHIEDENE AUFSTRICHE
BROTAUSWAHL

* k%

KLEINE LECKERE SCHNITZEL
SOMMERLICHES WILDRAGOUT
SCHWEINEFILET VON DER BAUERLICHEN ERZEUGERGEMEINSCHAFT
HOHENLOHE MIT KRAUERKRUSTE
CREMIGE KASSPATZLE / KRAUTER-GEMUSE /
KARTOFFEL-BIRNENGRATIN / KLEINE SEMMELKNODEL

* k%

DESSERTS IN KLEINEN GLASERN

APFELKUCHEN IM GLAS / VANILLESAHNE
CREME BRULEE / KIRSCHE

P.P. 59,- € P.P.



BBQ-BUFFET

GURKEN-RAHMSALAT / MINZE
OMAS NUDELSALAT
ROTE BEETE SALAT / ALTER BALSAMICO
KRAUTSALAT MIT SPECK
KARTOFFELSALAT / ROTE ZWIEBELN
TOMATENSALAT MIT MAGGIKRAUT
MARINIERTER ALBZARELLA MIT TOMATENMARMELADE
EINGELEGTES REGIONALES GEMUSE
VERSCHIEDENE AUFSTRICHE UND BACKWAREN

* k% %

WILDE BARLAUCH-KASEWURST

REHKEULE VOM GRILL MIT BBQ-RUB
WILDSCHWEINRUCKEN / ZITRONE / SALBEI
MAISHUHNCHEN MIT FENCHELKRAUT UND ZIEGENKASE GEFULLT

ENTRECOTE VOM HOHENLOHER RIND

SAIBLING MIT KAFFEEAROMA

GEWURZKARTOFFELN / URKAROTTEN MIT VANILLE /
SCHWABISCHE GNOCCHI / SPATZLE UND SOSS

* k%

AM WILDEN WIRT SEI KAISERSCHMARRN VOM GRILL / VANILLEEIS /
FLAMBIERTE ERDBEEREN

69,- € P.P.

BITTE BEACHTEN SIE, DASS WIR ZU JEDEM
GRILL BUFFET KOCHE BENOTIGEN!




CATERING SCHWABISCH /
HAUSMANNSKOST

HAUPTGANGE

PANIERTES SCHNITZEL (LANDSCHWEIN, PUTE) ZITRONE / PREISELBEEREN
STUCK 7,90 €

»CORDON BLEU*“ / LANDSCHINKEN / BERGKASE
STUCK 8,90 €

KRUSTENBRATEN VOM LANDSCHWEIN / WURZIGE SOSSE
200g 8,90 €

GEWURZ-SCHWEINEBRATEN VOM LANDSCHWEIN / WURZIGE SOSSE
200g 8,90 €

WURZIGES RINDER-SAFTGULASCH
200g 8,90 €

GESCHMORTE RINDERROULADEN / SOSSLE
200g 8,90 €

ZURICHER GESCHNETZELTES / PILZE / BLATTPETERSILIE
200g 8,90€

BURGUNDERBRATEN VOM RIND / ROTWEINSOSSLE
200g 9,90 €

LINSEN / WIENERLE (PAAR)
200g 8,90 €
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BEILAGEN

HAUSGEMACHTE SPATZLE / SOSSE
220g 4,00 €

ZUSATZLICHE SOSSE (RAHM, PORT, PILZE)
150ml 3,50 €

HAUSGEMACHTE KNODEL
220g 4,00 €

KASESPATZEN / SCHMELZZWIEBELN / SCHNITTLAUCH
250g 5,90 €

HANDGEMACHTE SCHUPFNUDELN
220g 4,00 €

HAUSGEMACHTER KARTOFFELSALAT
200g 4,00€

KARTOFFELGRATIN / BERGKASE
200g 4,00 €

GEMISCHTES, REGIONALES GEMUSE
200g 4,00 €

ROHKOSTSALATE (KAROTTE, GURKE, KRAUT)
200g 4,50 €

ANDERE SCHWABISCHE KOSTLICHKEITEN AUF ANFRAGE!
AUCH VORSPEISEN UND DESSERTS!

TELLER/ BESTECK AUF ANFRAGE.

ANLIEFERUNG UND AUFBAU
BIS 10km - 100,00 €
BIS 20km - 150,00 €

AB 20km - 200,00 €



MENU NO. 1

TATAR VOM HIRSCH / TRUFFEL / SAUERRAHM
R

SELLERIESAMTSUPPE / PARMESAN-ZANDER-KRUSTI / GRUNES OL
* kK
ROSA WILDSCHWEINFILET / PORTWEINRAHM / LAUCH-STEINPILZGEMUSE /
FINGERNUDELN
* kK

NOUGATCAKE / BIRNE / SORBET / LIKOR

65,- €

MENU NO. 2

CEVICHE VOM SAIBLING / GURKE / MEERRETTICH
* %k

CONSOMME VON DER ENTE / PRALINE / MAULTASCHE
* %k *

CONFIERTER ZANDER / KARTOFFELCREME / BIRNE / PERNOD
* Kk K

REHRUCKEN / JUS / ZWEIERLEI SELLERIE / NUSSKNOPFLE
* kK

VARIATION VON DER SCHOKOLADE

79,- €



SERVICE

BESTECK/ GESCHIRR PAUSCHALE
AB 9,50 € P.P

KUCHENCHEF
59,- €

KOCHE A STUNDE
45,- €

SERVICE A STUNDE
39,- €

LIEFER- UND ABHOLPAUSCHALE
AB 150,- € MAX. 25 KM

ANSPRECHPARTNER

FLORIAN GRMELA MARINA PREIS
EVENT-PLANER ASSISTENTIN DER GESCHAFTSFUHRUNG
01 51 - 67 24 41 63 0173 - 312 35 58
fg@derwildewirt.de buchhaltung@derwildewirt.de




FUR PERSONAL UND GETRANKE
EMPFEHLEN WIR UNSEREN
SERVICEPARTNER

RO

Waldblick

ROBO’S WALDBLICK
AM KROTENBERG 3
89134 BLAUSTEIN
0162/9279410

WWW.DERWILDEWIRT.DE





